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DENOMINACION:

SANDWICH DE PALITOS DE MAR

INGREDIENTES PARA UNA
RACION

PAN DE MOLDE 47% (harina de trigo, agua, levadura, aceite vegetal (girasol), azicar, sal, gluten de
trigo, conservadores (E 282, E 200, E 202), almidon de maiz, harina de soja, agentes de tratamiento
de la harina (E 300, E 920)), PALITOS DE SURIMI 32% (agua, surimi (pescado), almidén, almidén
modificado, aceite de girasol, aromas (pescado, crustaceos), sal, albumina de huevo, proteina
vegetal, azlcar, colorante (E 160c)), MAHONESA 16% (agua, aceite de girasol, huevo entero, vinagre
de vino, acidulante: acido citrico, azUcar, sal, estabilizantes (E 412, E 415), conservante (E 202)), y
KETCHUP 5% (Tomate y tomate concentrado*, jarabe de glucosa y fructosa, vinagre, almidén
modificado, sal, aroma natural, acidulante: acido citrico, conservadores: sorbato potasico y benzoato
saédico. * (140 g de tomate para fabricar 100 g de ketchup)) Puede contener trazas de sésamo,
mostaza y molusco

INFORMACION
NUTRICIONAL.
VALORES PARA 100 g
DE PRODUCTO.

Valor Energético 201 kcal/845 kJ
Hidratos de Carbono 2594
Proteinas 7949
Grasas 739

De las cuales Grasas Saturadas 19
Azucares 3,0+0,7 g
Sal 39

MICROBIOLOGICAS FISICO-QUIMICAS Y ORGANOLEPTICAS

Listeria monocytogenes ' No Detectado/ 25g | Color y olor caracteristicos

Aerobios mesdfilos 2 < 100.000 ufc/g Grado de frescura adecuado

CARACTERISTICAS - —

PRODUCTO Enterobacterias lactosas positivas 2 | < 10.000 ufc/g
Escherichia coli 2 <100 ufc/g
Staphylococcus aureus ? <100 ufc/g
Salmonella 2 No Detectado / 25g

VIDA UTIL 16 dias desde fecha de elaboracion

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Conservar en refrigeraciéon entre 0 y +4 °C

CONDICIONES DE
UTILIZACION / CONSUMO

Consumo directo tras su apertura. No precisa ningun tipo de tratamiento previo al consumo

FORMA DE PRESENTACION

Envases de racién individual/ PESO NETO 150 g

Lote

L-DDMM

MATERIALES DE ENVASADO

Film termosellado MATERIAL 1: PET Est . MATERIAL 2: PEBD TR

Estuche PET/EVOH/PE

LEGISLACION APLICABLE

1 Criterios microbiolégicos establecidos en el Reglamento _(CE) 2073/2005, asi como sus sucesivas
modificaciones”

2 Recomendaciones internas del sistema de calidad de Sandwich LM tomando como referencia el RD
3484/2004, derogado por el RD 135/2010

Informacion alimentaria establecida en el Reglamento (UE) n° 1169/2011 del Parlamento Europeo y
del Consejo de 25 de octubre de 2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.
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http://www.sandwichlm.com/
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/2073-2005_2018.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:304:0018:0063:ES:PDF

